
6160

SPEED

OZONIZER

O3

Rasches Schnellkühlen mit einem 
einzigen Touch

Speed ist die jüngste von Afinox entwickelte 
Produktlinie von Schnellkühlern und Schockfrostern 
aus Edelstahl AISI 304 mit einem modernen Design 
und einem Touch-Steuerungssystem.

SPEED 8

SPEED 5S A700 

+ SPRING 700 TN/A

SPEED 10

Vitesse de refroidissement 
à portée de touche.

Speed est la plus récente ligne de refroidisseurs 
à air et de surgélateurs rapides développée par 
Afinox, en acier AISI 304, à l’esthétique moderne 
et dotée du système de commande tactile.

Aufzeichnung der HACCP-Daten, 
serienmäßiger USB-Anschluss für 
den Datendownload.
Enregistrement données 
HACCP, port USB de série de 
déchargement des données.

Führungsdrähte zum Einsetzen 
der Bleche GN1/1 und 400x600
Glissières en fil pour 
l’introduction de plaques 
GN1/1 et 400x600.

Set Führungen für 
Konditoreibleche
EN 400X600 (Mod. -P)
Kit glissières pour plaques 
à pâtisserie EN 400X600 
(mod. -P)

Kerntemperatursonde.
Sonde au cœur.

Herausnehmbarer Filter.
Filtre amovible.

LED-Beleuchtung
Éclairage à LED

Serienmäßige Ausstattung Dotations standard

Sonderausstattung - Dotations en option

STERIL KIT - STERIL KIT

Auswahl der Zyklen
Sélection des cycles

1. Schnellkühlen (+3 °C)
 refroidissement (+3°)

2. Schockfrosten (-20 °C)
 surgélation (-20°)

3. Abtauung
 dégivrage

4. HACCP-Export
 exportation des données HACCP

5. Sterilisation (optional)
 stérilisation (option)

Modus Zeit
Mode Temps

Taste 
Informationen
Touche 
informations

Scroll-Nachrichten in 9 
Sprachen. 
Messages déroulants 
en 9 langues. 

Modus der Sonde
Mode sonde

Taste Start/Stop/Stand-By/
Bestätigung Auswahl
Touche Start/Stop/Stand-By/
Confirmation sélections
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6362

Our business is enhancing your business

PORTA OPLED 5KERNTEMPER-
ATURSONDE

SONDE AU CŒUR

SPEED

SPEED
5 small KIT 4 RUOTE

16
0

 M
M

Schnellkühler aus Edelstahl AISI 304, mit Füßen oder Rädern, 
für die Aufnahme von Blechen GN1/1 oder EN400x600 
Touch-Steuerung.

Verfügbare Zyklen:
• Schnellkühlen (+3 °C)
• Schockfrosten (-20 °C)
• Abtauung
• Export der HACCP-Daten (USB-Anschluss serienmäßig)
• 9 Sprachen verfügbar
• Kerntemperatursonde

Extras: LED-Beleuchtung. Ablagegitter und 
Speiseeisbehälter (5 l - 360x165xH120 mm) nicht inkludiert.

Verfügbare Arbeitsplatten:
• 680x700xH50+100 mm (A700)
• 680x700xH50 mm (V700)
• 680x800xH50+100 mm (A800)
• 680x800xH50 mm (V800)
• Ohne Arbeitsplatte (SP).

Cellules en acier inox s/s AISI 304, sur pieds ou sur roues, pour 
l’introduction de plaques GN1/1 ou EN400x600.  Système 
Touch control.

Cycles disponibles:
• Refroidissement (+3)
• Surgélation (-20)
• Dégivrage
• Exportation données HACCP (port USB de série)
• 9 langues disponibles
• Sonde au cœur

Options: Éclairage à LED. Grilles et bacs à glace 
(5 l - 360x165xH120 mm) non comprises

Plans disponibles:
• 680x700xH50+100mm (A700)
• 680x700xH50mm (V700)
• 680x800xH50+100mm (A800)
• 680x800xH50mm (V800)
• Sans plan (SP).

Modell Code Arbeitsplatte Schnellkühlen Schockfrosten GAS Abmessungen Max. Kapazität Bleche Kap. Speiseeisbehälter Stromaufnahme Spannung Abmessungen der Verpackung Netto-/Bruttogewicht
Modèle Code Plan Refroidissement Surgélation GAZ Dimensions Capacité max plaques Cap bacs à glace Absorption Tension Dimensions emballage Poids net/brut

+3°C  Kg -18°C  Kg (mm) (40 mm Abstand/pas) (165x360xH120) Watt (-30/+45) Ampere (Volt/Ph/Hz) (mm) (kg)

 SPEED 5 S V700 9AME5SIM5SA03 
Arbeitsplatte aus Edelstahl

S/s plan acier inox
680x700x50mm

10 Min.5 / Max.9
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

680x700x850 5 GN1/1* - EN600x400
2 

(1 Ablagegitter/Grille
EN600x400)

477 7.7 230/1/50  715x740x980 102/108

 SPEED 5 S A700 9AME5SIM5SA02

Arbeitsplatte aus Edelstahl + 
Wandabschlussprofil  

S/s plan acier inox + dosseret 
680x700x50+100mm

10 Min.5 / Max.9
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

680x700x950 5 GN1/1* - EN600x400
2 

(1 Ablagegitter/Grille
EN600x400)

477 7.7 230/1/50  715x740x980 102/108

 SPEED 5 S V800 9AME5SIM5SA05
Arbeitsplatte aus Edelstahl 

S/s plan acier inox
690x800x50mm

10 Min.5 / Max.9
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

680x800x850 5 GN1/1* - EN600x400
2 

(1 Ablagegitter/Grille
EN600x400)

477 7.7 230/1/50  715x740x980 102/108

 SPEED 5 S A800 9AME5SIM5SA04

Arbeitsplatte aus Edelstahl + 
Wandabschlussprofil  

S/s plan acier inox + dosseret 
680x800x50+100mm

10 Min.5 / Max.9
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

680x800x950 5 GN1/1* - EN600x400
2 

(1 Ablagegitter/Grille
EN600x400)

477 7.7 230/1/50  715x740x980 102/108

 SPEED 5 S SP 9AME5SIM5SA06 Ohne Arbeitsplatte 
Sans plan 10 Min.5 / Max.9

R452A 
GWP 2141 

Kg 0,60
680x690x800 5 GN1/1* - EN600x400

2 
(1 Ablagegitter/Grille

EN600x400)
477 7.7 230/1/50  715x740x980 91/97

Ermäßigung für Ausführung ohne Aggregat (kein Ventil) 
Réduction pour version sans groupe (sans vanne)
VALVR452A 74877093 Ventil R452A für Modell mit externem Aggregat (demontiert geliefert) Vanne R452A pour modèle avec groupe à distance (fournie démontée)- 101x38x77 101x38x77 0,3/0,3
LED 5 Aufpreis für LED-Beleuchtung.  Supplément Éclairage à LED 
KIT 4 RUOTE Aufpreis für Räder-Set (h 160 mm - 2 mit Bremse)  Supplément Kit roues (h 160 mm - 2 avec frein)
PORTAOP Aufpreis für entgegengesetzte Tür  Supplément porte à l’opposée

VERS220-1-60 5S Aufpreis für Ausführung 220 V/1 Ph/60 Hz SPEED 5 SMALL Supplément Version 220V/1Ph/60Hz SPEED 5 SMALL
GAS R404a, auf Anfrage Nicht-EU-Länder GAZ R404a, sur demande pays hors UE.

*Nur Bleche GN1/1 verwenden, keine Ablagegitter GN1/1.  *Utiliser uniquement les plaques GN1/1, pas les plaques GN1/1.
Die Leistungswerte von Schnellkühlen und Schockfrosten (kg) sind lediglich Richtwerte und nicht verbindlich. Die Abkühlzeiten hängen von den Spezifikationen der Lebensmittel ab. Die angeführten Mindestleistungen beziehen sich 
auf die Tests, die gemäß Norm DIN EN 17032 durchgeführt wurden.

Les rendements de refroidissement et de surgélation (kg) sont indicatifs et n’engagent pas le fabricant. Les temps de refroidissement dépendent des caractéristiques de l’aliment. Les rendements minimaux indiqués font référence 
aux tests effectués conformément aux prescriptions spécifiques de la norme EN 17032.

Fluorierte Treibhausgase sind in hermetisch geschlossenen Anlagen enthalten. Les gaz fluorés à effet de serre sont contenus dans des équipements hermétiques.
Die technischen Daten und Spezifikationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden.  Données techniques et caractéristiques sujettes à des modifications sans préavis. 

Ready

AREA
b2b

AREA
b2b

Lieferbereites Produkt, bestellbar 
über B2B

Produit prêt à la livraison, 
à commander via B2B

Ready

AREA
b2b

AREA
b2b
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6564

Our business is enhancing your business

PORTA OPLED 5-8KERNTEMPER-
ATURSONDE

SONDE AU CŒUR

STANDARD KIT PASTRY KIT 
(MOD. P) STERIL KIT

OZONIZER

O3

SPEED

SPEED
5-8 KIT 4 RUOTE

16
0

 M
M

Schnellkühler aus Edelstahl AISI 304, mit Füßen oder Rädern, 
für die Aufnahme von Blechen GN1/1 oder EN400x600 
(Mod.-P nur EN400x600). Touch-Steuerung,

Verfügbare Zyklen:
• Schnellkühlen (+3 °C)
• Schockfrosten (-20 °C)
• Abtauung
• Export der HACCP-Daten (USB-Anschluss serienmäßig)
• 9 Sprachen verfügbar
• Kerntemperatursonde

Extras:
• LED-Beleuchtung 
• Herausnehmbarer Filter 
• Sterilisator
•  Ablagegitter und Speiseeisbehälter 

(5 l - 360x165xH120 mm) nicht inkludiert.

Cellules  en acier inox s/s AISI304, sur pieds ou sur roues, pour 
l’introduction de plaques GN1/1 ou EN400x600 (Mod. - P 
uniquement EN400x600). Système Touch control,

Cycles disponibles:
• Refroidissement (+3)
• Surgélation (-20)
• Dégivrage
• Exportation données HACCP (port USB de série)
• 9 langues disponibles
• Sonde au cœur

Options:
• Éclairage à LED 
• Filtre amovible 
• Stérilisateur
•  Grilles et bacs à glace (5 l - 360x165xH120 mm) 

non comprises.

Modell Code Schnellkühlen Schockfrosten GAS Abmessungen Max. Kapazität Bleche Kap. Speiseeisbehälter Stromaufnahme Spannung Abmessungen der Verpackung Netto-/Bruttogewicht
Modèle Code Refroidissement Surgélation GAZ Dimensions Capacité max plaques Cap bacs à glace Absorption Tension Dimensions emballage Poids net/brut

+3°C  Kg -18°C  Kg (mm) (70 mm Abstand/pas GN)
(50 mm Abstand/pas mod.-P) (5 l) (165x360xH120) Watt (-30/+45) Ampere (Volt/Ph/Hz) (mm) (kg)

 SPEED 5 9AME05IM5SA01 15 Min.5 / Max.10
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

790x839x847 5 GN1/1 H65
5 EN600x400 H40mm 449 6.78 230/1/50 830x860x980 91/119

 SPEED 5-P 9AME05IM5SA02 15 Min.5 / Max.10
R452A 

GWP 2141 
Kg 0,60

790x839x847 6 EN600x400 H 40mm
6

(2 Ablagegitter/Grilles
50 mm Abstand/pas)

449 6.78 230/1/50 830x860x980 97/126

Ermäßigung für Ausführung ohne Aggregat (kein Ventil) 
Réduction pour version sans groupe (sans vanne)

 VALVR452A-5 74877093 Ventil R452A für Modell mit externem Aggregat (demontiert geliefert) Vanne R452A pour modèle avec groupe à distance (fournie démontée)(mod.5) - 101x38x77 101x38x77 0,3/0,3

 SPEED 8 9AME08IM5SA01 20 Min.10 / Max.15
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,20

790x839x1322 8 GN1/1 H65
8 EN600x400 H40mm 578 7.73 230/1/50 830x860x1450 112/142

 SPEED 8-P 9AME08IM5SA02 20 Min.10 / Max.15
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,20

790x839x1322 10 EN600x400 H 40mm
12

(3 Ablagegitter/Grilles
50 mm Abstand/pas)

578 7.73 230/1/50 830x860x1450 120/151

Ermäßigung für Ausführung ohne Aggregat (kein Ventil) 
Réduction pour version sans groupe (sans vanne)

 VALVR452A-8 74877093 Ventil R452A für Modell mit externem Aggregat (demontiert geliefert) Vanne R452A pour modèle avec groupe à distance (fournie démontée)(mod.8) - 101x38x77 101x38x77 0,3/0,3
 STERILKIT 73688492 Sterilisator (nicht mit LED-Beleuchtung kompatibel) Stérilisateur (incompatible avec LED)
 LED 5 Aufpreis für LED-Beleuchtung (nicht mit STERILKIT kompatibel) Supplément Éclairage à LED (incompatible avec STERILKIT)
 LED 8 Aufpreis für LED-Beleuchtung (nicht mit STERILKIT kompatibel) Supplément Éclairage à LED (incompatible avec STERILKIT)
 KIT 4 RUOTE Aufpreis für Räder-Set (h 160 mm - 2 mit Bremse) Supplément Kit roues (h 160 mm - 2 avec frein)
 PORTAOP Aufpreis für entgegengesetzte Tür  Supplément porte à l’opposée 

 VERS220-1-60 5 Aufpreis für Ausführung 220 V/1 Ph/60 Hz Supplément Version 220V/1Ph/60Hz
 - GAS R404a, auf Anfrage Nicht-EU-Länder  GAZ R404a sur demande pays hors UE 

 VERS220-1-60 8 Aufpreis für Ausführung 220 V/1 Ph/60 Hz Supplément Version 220V/1Ph/60Hz
 - GAS R404a, auf Anfrage Nicht-EU-Länder  GAZ R404a sur demande pays hors UE

Die Leistungswerte von Schnellkühlen und Schockfrosten (kg) sind lediglich Richtwerte und nicht verbindlich. Die Abkühlzeiten hängen von den Spezifikationen der Lebensmittel ab. Die angeführten Mindestleistungen beziehen sich 
auf die Tests, die gemäß Norm DIN EN 17032 durchgeführt wurden.

Les rendements de refroidissement et de surgélation (kg) sont indicatifs et n’engagent pas le fabricant. Les temps de refroidissement dépendent des caractéristiques de l’aliment. Les rendements minimaux indiqués font référence aux 
tests effectués conformément aux prescriptions spécifiques de la norme EN 17032.

Fluorierte Treibhausgase sind in hermetisch geschlossenen Anlagen enthalten. Les gaz fluorés à effet de serre sont contenus dans des équipements hermétiques
Die technischen Daten und Spezifikationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden.  Données techniques et caractéristiques sujettes à des modifications sans préavis. 
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6766

Our business is enhancing your business

PORTA OPLED 10-15KERNTEMPER-
ATURSONDE

SONDE AU CŒUR

PASTRY KIT 
(MOD. P)STANDARD KIT STERIL KIT

OZONIZER

O3

SPEED

SPEED
10-15 KIT 4 RUOTE

16
0

 M
M

Schnellkühler aus Edelstahl AISI 304, mit Füßen oder 
Rädern, für die Aufnahme von Blechen GN1/1 oder 
EN400x600 (Mod.-P nur EN400x600). Touch-Steuerung,

Verfügbare Zyklen:
• Schnellkühlen (+3 °C)
• Schockfrosten (-20 °C)
• Abtauung
• Export der HACCP-Daten (USB-Anschluss serienmäßig)
• 9 Sprachen verfügbar
• Kerntemperatursonde

Extras:
• LED-Beleuchtung 
• Herausnehmbarer Filter 
• Sterilisator
•  Ablagegitter und Speiseeisbehälter 

(5 l - 360x165xH120 mm) nicht inkludiert.

Cellules de refroidissement en acier inox s/s AISI304, 
sur pieds ou sur roues, pour l’introduction de plaques 
GN1/1 ou EN400x600 (Mod. - P uniquement EN400x600). 
Système Touch control,

Cycles disponibles:
• Refroidissement (+3)
• Surgélation (-20)
• Dégivrage
• Exportation données HACCP (port USB de série)
• 9 langues disponibles
• Sonde au cœur

Options:
• Éclairage à LED 
• Filtre amovible 
• Stérilisateur
• Grilles et bacs à glace (5 l - 360x165xH120 mm)
 non comprises.

Modell Code Schnellkühlen Schockfrosten GAS Abmessungen Max. Kapazität Bleche Kap. Speiseeisbehälter Stromaufnahme Spannung Abmessungen der Verpackung Netto-/Bruttogewicht
Modèle Code Refroidissement Surgélation GAZ Dimensions Capacité max plaques Cap bacs à glace Absorption Tension Dimensions emballage Poids net/brut

+3°C  Kg -18°C  Kg (mm) (70 mm Abstand/pas GN)
(50 mm Abstand/pas mod.-P) (5 l) (165x360xH120) Watt (-30/+45) Ampere (Volt/Ph/Hz) (mm) (kg)

 SPEED 10 9AME10IM5SA01 30 Min.10 / Max.22
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,00

790x839x1650 10 GN1/1 H65mm
10 EN600x400 H40mm 900 8.62 230/1/50 830x860x1780 131/164

 SPEED 10-P 9AME10IM5SA02 30 Min.10 / Max.22
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,00

790x839x1650 15  EN600x400

15
(4 Ablagegitter/Grilles
50 mm Abstand/pas) 900 8.62 230/1/50 830x860x1780 142/174

Ermäßigung für Ausführung ohne Aggregat (kein Ventil) 
Réduction pour version sans groupe (sans vanne)

 VALVR452A-10 74877089 Ventil R452A für Modell mit externem Aggregat (demontiert geliefert) Vanne R452A pour modèle avec groupe à distance (fournie démontée)(mod. 10) - 101x38x77 101x38x77 0,3/0,3

 SPEED 15 9AME15IT5SA01 40 Min.15 / Max.28
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,80

790x839x1990 15 GN1/1 H65mm
15 EN600x400 H40mm 2264 8 400/ 3/50 830x860x2120 174/208

 SPEED 15-P 9AME15IT5SA02 40 Min.15 / Max.28
R452A 

GWP 2141 
Kg 1,80

790x839x1990 19 EN600x400

21
(7 Ablagegitter/Grilles
50 mm Abstand/pas) 2264 8 400/ 3/50 830x860x2120 189/222

Ermäßigung für Ausführung ohne Aggregat (kein Ventil) 
Réduction pour version sans groupe (sans vanne)

 VALVR452A-15 74877095 Ventil R452A für Modell mit externem Aggregat (demontiert geliefert) Vanne R452A pour modèle avec groupe à distance (fournie démontée)(mod. 15) - 101x38x77 101x38x77 0,3/0,3
 STERILKIT 73688492 Sterilisator (nicht mit LED-Beleuchtung kompatibel) Stérilisateur (incompatible avec LED)
 LED 10 Aufpreis für LED-Beleuchtung (nicht mit STERILKIT kompatibel) Supplément Éclairage à LED 10 (incompatible avec STERILKIT)
 LED 15 Aufpreis für LED-Beleuchtung (nicht mit STERILKIT kompatibel) Supplément Éclairage à LED 15 (incompatible avec STERILKIT)
 KIT 4 RUOTE Aufpreis für Räder-Set (h 160 mm - 2 mit Bremse) (nur SPEED 10) Supplément Kit roues (h 160 mm - 2 avec frein) (SPEED 10 uniquement)
 PORTAOP Aufpreis für entgegengesetzte Tür  Supplément porte à l’opposée 

 VERS220-1-60 10 Aufpreis für Ausführung 220 V/1 Ph/60 Hz Ausführung SPEED 10 Supplément Version 220V/1Ph/60Hz Version SPEED 10
GAS R404a, auf Anfrage Nicht-EU-Länder GAZ R404a sur demande pays hors UE.

 VERS220-3-60 15 Aufpreis Ausführung 220 V/3 Ph/60 Hz Ausführung SPEED 15 Supplément Version 220V/3Ph/60Hz Version SPEED 15
GAS R404a, auf Anfrage Nicht-EU-Länder GAZ R404a sur demande pays hors UE.

Die Leistungswerte von Schnellkühlen und Schockfrosten (kg) sind lediglich Richtwerte und nicht verbindlich. Die Abkühlzeiten hängen von den Spezifikationen der Lebensmittel ab. Die angeführten Mindestleistungen beziehen sich auf die Tests, die gemäß Norm DIN EN 17032 durchgeführt wurden. Les rendements de refroidissement et de surgélation (kg) sont indicatifs et n’engagent pas le fabricant. Les temps de refroidissement dépendent des caractéristiques de l’aliment. Les rendements minimaux indiqués font référence aux tests effectués conformément aux prescrip-
tions spécifiques de la norme EN 17032.

Fluorierte Treibhausgase sind in hermetisch geschlossenen Anlagen enthalten. Les gaz fluorés à effet de serre sont contenus dans des équipements hermétiques.
Die technischen Daten und Spezifikationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden.  Données techniques et caractéristiques sujettes à des modifications sans préavis. 
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7574

SPEED / FASTER

Chart according to EN 17032
Cooling capacity according to EN 17032 Power conumption according to EN 17032

Modèle Similar model Nr. trays / chilling 
according to EN 17032

Nr. trays / freezing 
according to EN 17032 Test trays Climate class according 

 to EN 60335-2-89 Multifunction
Cycle 

Chilling from +65°C to +10°C 
Freezing from +65°C to -18°C

Chilling full load capacity Freezing full load capacity Chilling Freezing Chilling Freezing Gas

GN - EN 3, 4, 5 YES - NOT Chilling 
[minutes]

Freezing  
[minutes] [kg] [kg] [kWh/cycle] [kWh/cycle/kg]

INFINITY 5 5 2 GN 5 YES 110 270 25 10 2,08 4,96 0,08 0,50 R452A GWP 2141

INFINITY 5 2/1 7 2 GN 5 YES 120 270 35 10 2,8 6,2 0,08 0,62 R452A GWP 2141

INFINITY 8 7 3 GN 5 YES 120 270 35 15 2,76 6,16 0,08 0,41 R452A GWP 2141

INFINITY 10  8 4 GN 5 YES 120 270 40 20 1,36 2,46 0,03 0,12 R452A GWP 2141

1HUNDRED 14 6 GN 5 YES 120 270 70 30 3,3 6,5 0,05 0,22 R452A GWP 2141

INFINITY 10 2/1 14 6 GN 5 YES 120 270 70 30 3,3 6,5 0,05 0,22 R452A GWP 2141

INFINITY 15 14 6 GN 5 YES 120 253 70 30 1,87 3,45 0,03 0,12 R452A GWP 2141

SPEED 5S 2 1 GN 5 NOT 100 266 10 5 1,19 2,89 0,12 0,58 R452A GWP 2141

SPEED 5 & FASTER 5 3 1 GN 5 NOT 106 270 15 5 1,3 2,46 0,09 0,49 R452A GWP 2141

SPEED 8 4 2 GN 5 NOT 120 270 20 10 2,5 5,8 0,13 0,58 R452A GWP 2141

SPEED 10 & FASTER 10 6 2 GN 5 NOT 120 270 30 10 1,4 2,1 0,05 0,21 R452A GWP 2141

SPEED 15 & FASTER 15 8 3 GN 5 NOT 98 262 40 15 1,59 2,3 0,04 0,15 R452A GWP 2141

FASTER 3 2 1 GN 5 NOT 81 263 10 5 1,15 2,72 0,11 0,54 R452A GWP 2141

Cycle test:   Manual chilling: minutes 300 / temperature -20°C / ventilation 10 - Manual freezing: minutes 300 / temperature -40°C / ventilation 10

Extras und Zubehör Options et accessoires

Modell
Modèle

Code
Code

Beschreibung
Description

SPEED 5 SMALL SPEED FASTER 3-5-10-15

EXTRAS: / OPTION 

  R449-R404  Aufpreis für R449- oder R404a-Gas (NUR NICHT-EU-LÄNDER)
Supplément pour gaz R449 ou R404a (PAYS EXTRA UE UNIQUEMENT) x x x

ZUBEHÖR / ACCESSOIRES 

74768120 Ablagegitter aus Edelstahl EN 600x400 
S/s grille inox EN 600x400 x x x

74768002 Ablagegitter aus Edelstahl GN 1/1
S/s grille inox GN 1/1 x x x

74707012 Blech aus Edelstahl GN 1/1 h=20 
S/s plaque inox GN 1/1 h=20 x x x

74707013 Blech aus Edelstahl GN 1/1 h=40 
S/s plaque inox GN 1/1 h=40 x x x

74707008 Blech aus Aluminium GN 1/1 h=20 mm 
Plaque aluminium GN 1/1 h=20 mm x x x

74707300 Ablageboden für Konditoreiwaren aus Edelstahl EN400x600 h=20 mm 
S/s plateau inox pâtisserie EN400x600 h=20 mm x x x

74707301 Ablageboden für Konditoreiwaren aus Edelstahl EN400x600 h=40 mm 
S/s plateau inox pâtisserie EN400x600 h=40 mm x x x

74707282 Ablageboden aus Aluminium EN 600x400x20 mm 
Plateau aluminium EN 600x400x20 mm x x x

74707200 Speiseeisbehälter aus Edelstahl 5 l (auch für Faster 3)
S/s bac à glace inox 5 l (également pour Faster 3) x x x

Die technischen Daten und Spezifikationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden. / Données techniques et caractéristiques sujettes à des modifications sans préavis.
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