
3332

CIRCLE
integrated cooking systems

COOKY ist die neue Linie professioneller Konvektionsöfen mit kompakten 
Abmessungen, die sich an jeden Raum anpassen lassen.
Sie sind bedienerfreundlich, vielseitig, kompatibel mit Gastronorm- und 
Euronorm-Zubehör und dank der verschiedenen Modi des Trocken- oder 
Feuchtigkeitsmanagements werden sie zu Ihrem wichtigsten Verbündeten in der Küche.
COOKY + INFINITY: Das integrierte AFINOX-Garsystem für einen schnellen und 
perfekten Service... immer!

COOKY est la nouvelle ligne de fours à convection professionnels aux dimensions compactes et 
adaptables à tout espace.
Facile à utiliser, polyvalent, compatible avec les accessoires Gastronorm et Euronorm et offrant 
différents modes de cuisson à sec ou avec contrôle de l’humidité, il devient le principal allié de 
INFINITY pour parachever au mieux vos recettes.
COOKY + INFINITY: Le système de cuisson intégré AFINOX pour assurer un service rapide et parfait... 
En toute circonstance !

OVENS

ABNEHMBARE INNENSCHEIBE
(einfache Reinigung)

VERRE INTERNE OUVRANT
(nettoyage facile)

LED-BELEUCHTUNG
LUMIÈRE À LED UNIVERSALE 

BLECHHALTERUNG
(GN1/1 - EN 400X600)

PORTE-PLAQUES UNIVERSELS
(GN1/1 - EN 400X600)

ENERGIEEFFIZIENTE HOCHDÄMMENDE 
MATERIALIEN

EFFICACITÉ ÉNERGÉTIQUE MATÉRIAUX 
À HAUTE ISOLATION

ROBUSTE TÜR 

ROBUSTESSE PORTE 

DIREKTE 
DAMPFEINSPRITZUNG 

INJECTION DIRECTE 
DE VAPEUR

SYSTEM AFINOX DRY PRO

SYSTÈME AFINOX DRY PRO

BIDIREKTIONALE 
BELÜFTUNG 

VENTILATION 
BIDIRECTIONNELLE

AUTOMATISCHES 
REINIGUNGSSYSTEM

SYSTÈME DE LAVAGE 
AUTOMATIQUE

7"-TOUCHSTEUERUNG

CONTRÔLE SENSITIF DE 7’’

ANSCHLUSS AN DAS 
WASSERNETZ (3/4")

RACCORDEMENT AU 
RÉSEAU D’EAU (3/4")
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CIRCLE
integrated cooking systems

OVENS

EIN OFEN - ZAHLREICHE LÖSUNGEN
UN FOUR POUR D’INNOMBRABLES SOLUTIONS

Polyvalent, rapide et multifonction, COOKY répond 
aux différents besoins de cuisson grâce à des soutiens 
latéraux universels.

COOKY ist vielseitig, schnell und multifunktional und 
erfüllt dank der universellen seitlichen Halterungen die 
verschiedensten Anforderungen.

DIE TECHNOLOGIEN VON COOKY
LES TECHNOLOGIES DE COOKY

Mehrsprachige Steuerung
Contrôle multilingue

100 Rezepte mit Name und Bildern
100 recettes avec nom et image

12 schnelle Programme

12 programmes rapides

Brot
Pain

Croissants Pizza & Focaccia

Nachtbetrieb und verzögerter Start
Cuisson nocturne et démarrage différé

Cooky-Dry.Pro Feuchtigkeissteuerung
Contrôle de l’humidité

Fisch
Poisson

Konditoreiwaren
Pâtisserie

Kekse
Biscuits

Garen mit MULTI TIMER
Cuisson MULTI TIMER

5 Belüftungsgeschwindigkeiten
5 vitesses de ventilation

Tiefgekühlte frittierte Produkte
Produits frits surgelés

Gegrilltes Fleisch
Viande grillée

Gemüse
Légumes

Produkte zum Gratinieren
Produits à gratiner
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Our business is enhancing your business
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OVENS

 

Modell Code Höchsttemperatur 
Abmessungen Max. Kapazität Bleche Stromaufnahme Stromaufnahme Stromversorgung Abmessungen der 

Verpackung Netto-/Bruttogewicht

Modèle Code Température maximale Dimensions Capacité max plaques Absorption Absorption Alimentation Dimensions emballage Poids net/brut
mm 75 mm Abstand/pas kW A Volt/Ph/Hz mm Kg

COOKY 9VE04LTDALR01 260 °C 800x840x561 4 GN1/1 - EN400X600 6300 10,2 400/3/50 885X850X695 60/70

74760020 Verchromtes Ablagegitter / Grille chromée 600x400 600x400 - - - - - -

74707282 Blech aus Aluminium / Plaque aluminium 600x400 400x600x20 - - - - - -

74765207 Glattes Ablagegitter / Grille lisse s/wire gn 1/1 500x325 - - - - - -

74765208 Geripptes Ablagegitter / Grille rainurée w/wire gn 1/1 500x325 - - - - - -

74707303 Teflonbeschichtetes Ablagegitter für Rippchen / 
Grille téflonnée pour travers - GN 1/1 500x325 - - - - - -

74750240 Befeuchter-Set / Kit Humidificateur - - - - - - -

74750233 Räuchervorrichtung / Fumoir - - - - - - -

74750217 Kondensationshaube / Hotte à condensation 460x435x482 - 0,02 - 220-240/1/50-60 - -

 FILTERH2O 73689786 Wasserenthärter-Set / Kit adoucisseur d’eau - - - - - - -

Die technischen Daten und Spezifikationen können ohne vorherige Ankündigung geändert werden. 	 Données techniques et caractéristiques sujettes à des modifications sans préavis. 

Konvektionsöfen, die entwickelt wurden, um eine 
gleichmäßige Bräunung zu erzielen. Die kompakten 
Abmessungen des Ofens optimieren den Arbeitsraum 
und gewährleisten eine hohe Produktivität mit schnellen, 
gleichmäßigen und perfekten Garvorgängen.

• Digitale mehrsprachige Steuerung
• Umkehrbares bidirektionales Belüftungssystem
• Automatische Einstellung der Vorwärmung
• 100 Rezepte mit Name und Bildern
• 12 schnelle Programme
• LED-Beleuchtung 
• Automatisches Reinigungssystem

EXTRAS:
Befeuchter-Set, Räuchervorrichtung und Kondensationshaube.

Fours à convection conçus pour dorer de manière 
uniforme. Les dimensions compactes du four optimisent 
l’espace de travail, en garantissant de hauts rendements 
avec des cuissons rapides, uniformes et parfaites.

• Contrôle numérique multilingue
• Système de ventilation bidirectionnel réversible
• Programmation automatique du préchauffage
• 100 recettes avec nom et image
• 12 programmes rapides
• Éclairage à LED 
• Système de lavage automatique

OPTIONS:
Kits Humidificateur, Fumoir et Hotte à condensation.

OVENS 74750217
Kondensationshaube / Hotte à condensation

74707282 7476520774760020

7470730374765208

74750240

74750233
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